
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

Lieta del fato Brescia raccolsemi, 
 

Brescia la forte, 
 

Brescia la ferrea, 
 

Brescia Leonessa d’Italia 
 

Beverata nel sangue nemico 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
Giosuè Carducci 

14-16 Maggio 1877 
 



 
 
 
 
 

 
 

ANTIPASTI 
 
 
 

Cecína de Leon con Burrata, Pepe della Vallemaggia, Olio EVO e Ristretto d’Arancia (7) 18                

 

Formaggella di Tremosine Pancettata alla Piastra (7)       14 

 

Giardiniera Artigianale (9)           8 

 

Insalata di Carciofi con Scaglie di Parmigiano Reggiano (7)      15 

 

Insalata di Puntarelle in Agrodolce su Crostini, Olio EVO e Cacio (1, 7)    13 

 

Le Polentine del Mangiafuoco (1, 7)         16 

 

Parmigiana di Melanzane con Acciuga del Cantabrico e Cacio (4, 7)    14 

 

Degustazione di Formaggi Selezionati (7)              18 

 

Tagliere di Salumi Pregiati di Nostra Selezione        25 

 

Terrina di Lumache Gratinate al Forno (1, 5, 7)        12 

 

Uova di Gallina Livornese con Tartufo Nero Pregiato e Bagoss (3, 7)     18 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 

PRIMI PIATTI 
 
 
 
Casoncelli Bresciani al Burro Versato (1, 3, 7)        16 

 

Paccheri Artigianali al Ragú di Cinghiale (1, 7)        18 

 

Gnudi alla Maremmana con Crema di Cacio Toscano e Zafferano (1, 7)    18 

 

La Carbonara del Mangiafuoco (1, 3, 7)         20 

 

Caciucco alla Viareggina con Crostoni di Pane (1, 2, 4, 14)      20 

 

Pappardelle del Mostasú delle Cossere (1, 3, 7, 9)       16 

 

Pici Senesi al Tartufo Nero, Guanciale di Cinta Senese, Noci e Cacio (1, 7, 8, 9)   24 

 

Risotto al Tartufo Nero della Valtenesi con Taleggio di Grotta (7, 9)     25 

 

Risotto con Funghi Porcini e Bagoss (7, 9)         22 

 

Tonnarelli alla Piccole Eccellenze Siciliane (1, 3, 7 ,8)       20 

 

Tajarin ‘’25 Tuorli’’ al Tartufo Nero Pregiato (1, 3, 7)       25 

 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 

 
 

SECONDI PIATTI 
 
 
 

Carpaccio di Manzo Garronese con Maionese alla Senape e Crema di Topinambur (1, 3, 10) 18 

 

Filetto di Fassona Pancettato con Tartufo e Funghi Porcini (7)      35 

 

Guancino di Bue Stufato con Polenta Bresciana (7)       22 

 

Reale di Vitello con Crema di parmigiano e Tartufo Nero Pregiato (1, 3, 7, 9)    25 

 

Carpaccio di Tonno Pinne Gialle con Guacamole e Vinaigrette al Lime (4)    18 

 

Lombata Bresciana di Fassona (7)         65 KG 

 

Ossobuco di Vitello con Funghi Porcini e Polenta Bresciana (1, 7, 9)     24 

 

Petto di Faraona Ripieno con Polenta Bresciana (1, 3, 7, 9)      22 

 

Stinco di Cinta Senese al Rosso di Montalcino con Polenta Bresciana (1, 7)    20 

 

Tomahack di Chianina alla Griglia (7)         70 KG 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 



 
 
 
 

 

 

 

CONTORNI 

 

 

 

Patate di Gottolengo al Forno          6 

 

Verdure alla Griglia            6 

 

Insalata Mista            7 
 

Insalata Verde            5 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Coperto                 3.50 
(Acqua trattata Naturale e/o Gasata*, Pane) 

 
 



 
 
 

 

Gentile cliente, 

al fine di salvaguardare la sua sicurezza la informiamo che: 

i piatti somministrati potrebbero contenere tracce o parti delle materie prime sotto elencate che sono 

riconosciute dal: 

REGOLAMENTO CE n. 1169/2011 del 25 ottobre 2011 

 

Come sostanze che potrebbero generare allergia a soggetti sensibili 

 

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 

3. Uova e prodotti a base di uova 

4. Pesce e prodotti a base di pesce 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6. Soia e prodotti a base di soia 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi 

9. Sedano e prodotti a base di sedano 

10. Senape e prodotti a base di senape 

11. Semi e prodotti a base di semi di sesamo 

12. Anidride solforosa e solfiti superiori a 10mg/kg 

13. Lupini e prodotti a base di lupini 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 

Per ulteriori informazioni chiedere al nostro personale di sala 

 

*L’acqua servita ai tavoli viene trattata da impianto di microfiltrazione 

nel rispetto delle normative di legge con o senza aggiunta di anidride carbonica 


